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「がたべこ」大学生が育てた！？
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最近、大潟村で誕生した「がたべこ」をご存じでしょうか？
これは、秋田県立大学アグリビジネス科による
肥育プロジェクトから生まれた短角牛のブランド。

短角牛は牧草をよく食べて育つため、
脂身の少ない高たんぱくでとってもヘルシーな赤身になるのが魅力の品種。
臭みもなく、いくらでも食べることができそうなほどさっぱりとしています…！

特に「がたべこ」が食べる牧草は
かつて存在した八郎潟からできた大地で作られたため栄養満点。
大潟村の牧草を食べて育つことから
大潟村の「がた」と「牛」の東北の方言である「べこ」を合わせて
この名前が付けられたといいます。
牛から出た堆肥はそのまま肥料として使われており、
地球にも優しい「がたべこ」は
現在、県内の一部の精肉店で販売中。

未来を担う学生たちが
大潟村の新しい特産品を作り上げたことに感動です…！
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※表示価格はすべて税込価格です。

また、他の商品も多数ありますのでホームページをご覧ください！
HP http://www.nouyu.jp/

詳しくはお問い合わせください。

お米のお申し込みとごいっしょに秋田の特産品はいかがですか？

秋田県・大潟村

うんめぇ
だよりもの おうちで

簡単！手
軽！

鶏めしの
素

比内地鶏のスープで炊き上げる鶏めしの素
（2合炊き）です。研いだお米、スープ、具材を
入れ炊飯するだけで“旨み”の深い鶏めしが
簡単に、おいしく出来上がります。

1袋（83g）  ￥388

比内地鶏 鶏めしの素

《賞味期限/製造日より6ヵ月》

この度、ご愛顧いただいておりました農友米の販売を2025年4月30日で終了することと
なりました。
農友米をお買い求めいただいていたお客様におかれましては、大変ご迷惑をおかけいたします。
現在、農友米を定期購入いただいているお客様は、5月1日以降からはお手続きなく特別
栽培米に変更させていただきますのでご了承の程よろしくお願いいたします。
また、ご不明な点、ご注文内容の変更等ございましたらご連絡くださいますようお願い申し上げます。
今後もユーザー様のニーズに合った商品を企画・開発していく所存です。
何卒ご理解の程よろしくお願いいたします。

農友米 販売終了のお知らせ

秋田名物「稲庭うどん」をお気軽
にご家庭でお召し上がりいただけ
ます。ツルツルとしたのどごしを
お楽しみください。
《賞味期限/製造日より2年》

1袋（500g） ￥658

稲庭うどん（お徳用短寸袋）
温・冷
どちらも

  おいしい
！

焼き磯のり
1袋（12g） ￥335

使ってみる
と

 とっても便
利！

使う分だけ取ってそのまま熱い
味噌汁にどうぞ。磯の香りが
お口の中で豊かに広がります。
《賞味期限/製造日より1年》
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